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WORLDSKILLS
 SKILLS SPAIN. SKILL 34 
PASTELERIA

CAMPEONATO AUTONÓMICO DE 
LA COMUNIDAD DE CANARIAS
I.E.S. MARIA PEREZ TRUJILLO
(22 y 23 de ABRIL de 2010)

1. Introducción

El Ministerio de Educación y Ciencia en colaboración con las Comunidades Autónomas celebra la segunda participación tras la reincorporación de nuestro país a las Olimpiadas de la Formación Profesional, denominadas Worldskills (www.mec.es/skills-spain)

Worldskills es una competición fundada en 1.950 (www.worldskills.org) en la que cientos de jóvenes de 45 países se reúnen cada dos años para participar en los Juegos Olímpicos de la Formación Profesional. Alumnos de diferentes especialidades de Formación Profesional compiten en pruebas prácticas que se prolongan durante varios días. 

La importancia de esta competición a nivel internacional es enorme y su objetivo es impulsar la formación profesional en todo el mundo y difundir las buenas prácticas de los alumnos más allá de sus fronteras. El éxito económico y social de los países se sustenta en parte en la buena salud de su sistema educativo específico de Formación Profesional.

El próximo certamen de Worldskills se celebrara en octubre 2011, para entonces, el Ministerio de Educación en colaboración con las Comunidades Autónomas ha puesto en marcha una competición nacional de algunas especialidades de formación profesional a celebrar en Madrid en abril de 2011, para seleccionar nuestros representantes para esta competición internacional.

La elección del participante que representará a Canarias  se desarrollará en el

Skills que se celebrara en el I.E.S. María Pérez Trujillo en el mes de abril.           
2. DESCRIPCIÓN DE LA COMPETICIÓN
Requisitos generales

· La presente competición se ha diseñado conforme a las indicaciones del departamento de hostelería y turismo del I.E.S. María  Pérez Trujillo.
· Todos los participantes, expertos y técnicos deben conocer estas bases. La participación en la competición implica la aceptación de las mismas.

· La competición se realizará en una fase final.
· Las pruebas de la fase final son eminentemente prácticas, los conocimientos teóricos se limitarán a aquello que sea necesario para llevar a cabo el trabajo práctico.

· Las pruebas serán evaluadas y calificadas por un jurado específico compuesto por expertos de diferentes especialidades del ámbito educativo y profesional.

3. OBJETIVOS
· Promocionar y potenciar la Formación Profesional, de forma específica la Familia Profesional de Hostelería y Turismo en su especialidad de Pastelería.
· Estimular a los alumnos de Formación Profesional en su rendimiento académico y profesional.

· Promocionar y potenciar el sector hostelero y turístico en nuestro país.

· Reconocer y estimular la labor del profesorado en los centros educativos de formación profesional. Colaborar en su actualización científico-técnica.

· Potenciar la relación entre los centros educativos y las empresas.

· Proporcionar un punto de encuentro para el alumnado, los profesionales y las empresas de este sector.

· Seleccionar al representante Canario para nuestra participación a nivel nacional en la selección de España para nuestra participación en el Certamen Worldskills de 2011 
4. INSCRIPCIÓN
· Podrán participar en esta competición alumnos que cursen  estudios del C.F.G.M. de pastelería y panadería de todas las escuelas de hostelería y turismo de canarias matriculados en el curso 2009 - 2010.

· La edad mínima de participación será de 18 años y la máxima de 21, siempre que los cumpla después del 15 de  octubre del presente año .
· Cada centro podrá presentar dos alumnos, el cual deberá estar acompañado de un profesor o tutor en caso de ser seleccionado para la fase final o nacional.
· Cada centro elegirá los concursantes de la forma que estime oportuna.
· Los centros que deseen participar, remitirán al I.E.S. María Pérez Trujillo, la hoja de inscripción debidamente cumplimentada y las fichas técnicas de las elaboraciones que se realicen, obligatoriamente informatizada. 
· Se adjunta el modelo de ficha técnica a cumplimentar.

· El plazo de inscripción es desde el 31 de marzo hasta el 10 de abril de 2010.

· La organización revisará que el contenido de las inscripciones y las fichas técnicas se corresponden con las bases del concurso.
5. FASE FINAL
· Los alumnos seleccionados participarán en la fase final que se celebrara en el I.E.S. María Pérez Trujillo los días 22 y 23 de abril.
· El transporte, alojamiento y manutención contactar con la Dirección del IES María Pérez Trujillo.
· El alumno participante acudirá acompañado con un profesor de apoyo. 

· El alumno deberá presentarse debidamente uniformado y con el material de uso propio.

· El alumno deberá presentar DNI y justificante de matrícula.

· Las pruebas de esta fase final serán de contenido práctico. 

· El ganador representará a Canarias en el certamen Nacional Worldskills Madrid 2011 (España).

· Elaboración de 3 platos  para 4 Comensales -Una ración para dejar expuesta en el stand y tres para la degustación del jurado – en un tiempo total de 3 horas.
· Aperitivo  dulce y o salado: 4 raciones servidas en recipiente libre, el cuál será aportado por el participante, (se ruega facilitar foto del recipiente junto a la ficha técnica).
· Elaboración de un postre diseñado para consumirlo después de haber degustado una comida. Se servirán en plato blanco cuadrado de 24 x 24 centímetros.
· Dulce de acompañamiento o de tentempié de media tarde. Se servirán en capsulas o blondas para tal efecto, y esto en plato de presentación de 32 cm.
· Una vez concluido el tiempo de elaboración (3 horas) se presentará al jurado para su degustación, a las tres horas y doce minutos se presentará el postre y a las tres horas y veinticuatro minutos se presentará el dulce.
· Los concursantes han de presentar las elaboraciones en tiempo, una vez finalizado el tiempo, será penalizado con un punto por minuto de retraso, siendo el tiempo de demora máximo para presentar la elaboración de 10 minutos.
· Todos los ingredientes deben ser naturales, quedando expresamente prohibidos  las preparaciones conducentes a obtener elaboraciones propias de un obrador y los preelaborados.

· Los ingredientes necesarios para realizar las elaboraciones  correrán por cuenta de la organización, salvo productos específicos que serán aportados por los propios concursantes.
· Se evaluará los siguientes aspectos;
Proceso de elaboración:

· FICHA TÉCNICA (1 a 5 puntos); Se valorará la claridad y distribución de contenidos. Ha de contener lista de ingredientes, preelaboraciones, elaboración y presentación del plato.

· MICE EN PLACE (1 a 5 puntos);  Se valora todo lo relacionado a la puesta en marcha del plato, limpieza y corte de géneros. Materiales, utillaje y organización de la partida.

· PROCESO DE ELABORACIÓN (1 a 10 puntos); Se valora destreza, uso correcto de las técnicas culinarias, soltura y como se desenvuelva.

· PRESENTACIÓN (1 a 5 puntos);  Se valora el tiempo empleado en la elaboración, así como la decoración, distribución de los componentes del plato y armonía de colores, etc.

· UNIFORMIDAD E HIGIENE (1 a 3 puntos); Limpieza, uniformidad, además de actitudes personales de higiene.

Degustación;

· AROMA (1 a 5 puntos)
· TEMPERATURA (1 a 5 puntos)

· PUNTO DE COCCIÓN(1 a 5 puntos)
· SABOR (1 a 5 puntos)
· El jurado estará formado por cuatro miembros, más un presidente.

· El alumno ganador será el que consiga mayor puntuación total en la prueba.    
· En caso de empate el jurado decidirá el procedimiento a seguir. La decisión del jurado será inapelable.
· Los alumnos clasificados en 1º, 2 º y 3º lugar de la fase final recibirán un premio.
Primer Premio: Concursará en la fase final de Spain skills el concursante que consiga alcanzar la máxima puntuación siendo este su premio.
Segundo Premio: Curso de Formación especializado de tres días para el Centro donde estudia el participante.

Tercer Premio: Lote de Utillaje de pastelería.

· La participación en este concurso implica la aceptación de las bases del mismo.
El Campeonato comenzará el jueves 22 de abril a las 10’00 h y finalizará con la entrega de premios el 23 de abril a las 16’00 h.
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